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Slavnostni menu

2024

Dolni Lomnd 07
+420 724 142 637; +420 607 732 078
Provozovatel:
Z0 OS KOVO Trinecké Zelezdrny
Priimyslovd 1030
739 61 Trinec - Staré Mésto
Zodpovédny vedouct:

Jadwiga Volnd



VidZeni hosté,

slavnostni dny patii R nejRrdsnéjsim oRamzikiim naseho Zivota. At uZ planujete svatebni hostinu, narozeninovou oslavu ¢i
Jinou rodinnou seslost, penzion BesKydRa je idedlni volbou. Romantické prostredi v srdci lomtianské ptirody a nddherny vyhled
z restaurace penzionu, vytvori dokonalou atmosféru pro Vis jedinecny den.

Rddi Vdm pomiiZeme s piipravou tohoto vyznamného dne a pripravime vse podle Vasich predstav. Zajistujeme usporiddni
slavnostni hostiny (tzn. sestaveni slavnostniho menu a rautu, Rvétinovou vyzdobu), svatebniho obfadu a ubytovdni hostii.

Doufdme, Ze nase sluzby prispéji R tomu, aby se tento den stal nezapomenutelnym a Rrasnym zdZitkem aZ do Ronce Vaseho
Zivota.

Za persondl penzionu Beskydka
vedouci Jadwiga Volnd

Slavnostni hostina

Pro uspordddni oslav Vim nabizime néRolik mistnosti. Podle druhu a velikosti hostiny si miiZete vybrat:

% Velky sdl s tanecnim parketem pro max, 86 0sob
% Proni salonek pro max, 10 0sob
% Druhy salének pro max, 30 0sob
% Vindrna pro max. 30 osob

V saloncich je standardné, Rromé slavnostni tabule (tvar U, I, T), pripraven také rautovy stiil, stil a lednice na ndpoje,
stil s vizami pro Rvétiny, vozik na slavnostni rozRrojeni dortu a zdzemi pro hudbu (jen velky sdl).



Slavnostni menu

Slavnostni menu s Vami osobné prokonzultujeme a sestavime podle Vasich poZadavkii

(diety, alergie, pocet détskych porci apod.). Vyslednd Ralkulace, vietné gramdZi, bude vyhotovena na zdkladeé konkrétni

Aperitiv

01/l
01/l
01/l
071[

PredRymy

1504
60g
1004
1004
70g

804
Polévky

033/(
033/(
033/(
033/(

poptdvky.
Za détskou porci tictujeme 60 procent ceny plné porce.
Ke vSem uvedenym hlavnim chodiim si miiZete vybrat nékteré z ndsledugicich prilof,
at ug servirované na porci ¢i misdach na stoly.

Metropol Bianco, Rosso
Cinzano Dry, Bianco, Rosso
Martini, Dry, Bianco, Rosso
Bohemia sekt s jahodou

Rajcdtko plnéné Zervé s bazalkovym pestem, banRetka (1,7)
Sunkovd rolka plnénd Rienovou slehackou, banketka (1,7)
Kurtect koktejl poddvany ve skle, banketka (1,7)

Broskev plnénd Rutecim saldtkem, banketka (1,3,7)

Pldtky jemné zveétinové pastiky,

doplnéné mandlemi a brusinkami, tmavé pecivo (1,3,7)
Parmskd Sunka doplnénd Zlutym melounem, banketka (1,7)

Slepici vyvar s masem, zeleninou a domdcimi nudlemi (1,3,9)
Hovézi vyvar s jatrovymi Rnedlicky a domdcimi nudlemi (1,3,9)
Jemny broRolicovy Rrém servirovany se syrovymi Rrutony (7)
Horalka (7,9)

(smetanovd polévka s Rousky vepiovéhio masa, Rofenové zeleniny a Zampionii)

Také na tradici polévky z jednoho talite se u nds pti svatebnich hostindch nezapomind.
Pro novomanZele pripravime spolecny polévkovy talit, jidelni [Zici a brynddR,
Tento zvyk md prokdzat vzdjemnou spoluprdci novomanZelii v Zivoté.

45,- K¢
54,- K¢
54,- K¢
300,- K¢

80,- K¢
70,- K¢
80,- K¢
85,- K¢

85,- K¢
105,- K¢

62,- K¢
65,- K¢
62,- K¢
65,- K¢



Hlavni chody
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2004
2004
2504
2004
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2004

2004
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Prilohy
1504
150¢4
150¢4
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1ks
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50¢4
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1ks

Kuteci rolddRy (7,10)

(uzeny syr, anglickd slanina, Rozi rohy)

SmaZend Ruteci Rapsa (1,3,7)

(eidam, Sunka, Rapie)

Maso 3 barev (1,7)

(Ruteci prso, vepfovd panenka, hovézi rosténec, anglickd slanina, parmazdn)
Pikantni Spizy 2 barev (1,7,10)

(veptovd panenka, Ruteci prsa, Polican, uzeny syr, hoitice)

Kriiti rolka se zelenymi fazolkami (1,7)

(susené rajée, slanina, Sunka, uzeny syr, zelené fazolky)

Kachni stehino, 2 druhy zeli, houskovy a Rarlovarsky knedlik nebo Rluski (1,3,7)
Lomitiansky mésec (1,3,7)

(Rrkovicka, vepiovy biicek, anglickd slanina, Zampiony, jarni cibulka)
Veprovd panenka v RabdtRu (1)

(suSend rajéata, SvestRg, anglickd slanina)

Veprovd panenka po myslivecku se SipRovou omdckou

Veprové medailonky se smetanou a Zampiony (1,7)

SmaZeny veprovy tizek z panenky v Rrusté z Cerstvého peciva a parmazdnu (1,3,7)
Veprovy fizeR Kardindl (7)

(veptovd Rrkovickg, porek, anglickd slanina)

Veprovd grilovand krkovicka (1,3,7)

(cibule, anglickd slanina)

Steak z veptové RrRovicky s hfibRovym prelivem (7)

Hovézi svickovd zdobend brusinkovym tercem,

poddvand s houskovym a Rarlovarskym Rnedlikem (1,3,7,9)
Hovézi videtiskd rosténd se sazenym vejcem (3,7)

Jeleni Ryta na viné s Rarlovarskym Rnedlikem (1,7,9,10)

Losos s bylinkovym mdslem (4,7)

Lilek zapeceny s Ruskusem, zeleninou a tofu (1)

Krokety

HranolRy

Americké brambory

Dollarchips

Bramborové placicky

Brambor plnény brokolici a smetanou  (7)
Brambory varené, masténé mdslem (7)
Brambory farmdriské

Brambory Stouchané s cibulkou a slaninou
Bramborovd Rase (7)

Brambory gratinované (7)

Dusend ryze

Zeleninovd ryZe

Knedlik karlovarsky (1,3)

Knedlik houskovy (1,7)

Knedlik bramborovy (1)

Kluski slqskie (1,3)

Cervené a bilé zeli dusené (1)

Zeli Ryselé slezské (1)

Tatarskd omdcRa

Ddbelskd omdcka

Kecup

Chléb (1)

Pecivo (1)

180,- K¢
196,- K¢
194,- K¢
194,- K¢
210,- K¢

280,- K¢
180,- K¢

194,- K¢

198,- K¢
198,- K¢
180,- K¢
190,- K¢

150,- K¢
280,- K¢

230,- K¢
230,- K¢
205,- K¢
230,- K¢
145,- K¢

50,- K¢
45,- K¢
50,- K¢
50,- K¢
62,- K¢
50,- K¢
45,- K¢
50,- K¢
45,- K¢
35,- K¢
60,- K¢
33,- K¢
35-K¢
40,- K¢
32,-K¢
32,-K¢
45,- K¢
35,- K¢
45- K¢
16,- K¢
18,- K¢
13- K¢
12,- K¢
10,- K¢



Kromé slavnostniho dortu, zdkuskii & cukrovi
miiZete dopridt svym hostiim Re Rdvicce sladkou tecku v podobé dezertii z nasi aktudlni nabidky.
Nabizime napriklad zmrzlinové pohdry, moucniky ¢i domdci Roldce.

Raut

Teplé rautové pokrmy

1£g
2004
1£g
1£g
14g
14g
1kg
2004
2004
1£g
200 g
1504
1504
1504
1£g
033/(
3 ks
1 plech

Grilovand Ryta (hmotnost cca 3-10 kg) 420,- K¢
Grilovand Rrkovicka — rojberka 150,- K¢
Bavorskd grilovand Zebra (10) 450,- K¢
SmaZené Ruteci prsni fizecky (1,3,7) 630,- K¢
SmaZené vepiové tizecky z panenky (1,3,7) 690,- K¢
Kureci Spalicky pecené 280,- K¢
Kureci Spalicky smaZené se sezamem (1,3,7,11) 330,- K&
Grilovany losos filet s bylinkovym mdslem (4,7) 230,- K¢
Canddt s citrénovou omdckou (4) 262,- K¢
JelitRa, jitrnicky (100g) 440,- K¢
Ohnivé maso z veptové panenky 185,- K¢
Kuteci ¢ina (1) 138,- K¢
Zvétinovy gulds (1) 190,- K¢
Hoveézi gulds (1) 170,- K¢
Grilované Roleno (s Rosti), hoiZice, Kien, Rozi rohy (10) 220,- K¢
Bigos polski (7) 86,- K¢
Blasdky, smetana, cukr, biicek, mdslo (1,3) 120,- K¢
Bachora (cca 10 porci) (3) 1000- K¢

Studené rautové poRymy, misy

1k

1£g
1£g
1ks

1k
1k
5004
3504
3504
3504

25004

1kg
kg

1kg
1Rs

Tatarsky biftek, topinky (1,3,10) 1950,- K¢
(pravd hovézi svicka)

Syrovd misa (7) 650,- K¢
Zabijackovd misa - veptovd roldda, seRand, (7) 650,- K¢
Pdrty jednohubky (3,4,7) 35,-K¢&
(CesneRové, s uzenym lososem, uzeninou,)

Plnéné Zampiony masovou smési (3) 390,- K¢
Plnéné Zampiony vegetaridnskou smési (3) 370,- K¢
Svestky zapecené v anglické slaniné 450,- K¢
Saldt Sopsky (7) 85,- K¢
Saldt tecky (7) 85,- K¢
Saldt Coleslaw (7,9) 50,- K¢
(mrkev, cibule, celer, zeli, smetana)

Saldt sklddany (3,7,9) 650,- K¢
(Sunka, syr, celer, vejce, jablko, Rukufice, ananas, porek, majonéza)

Téstovinovy saldt s Rutecim masem (1,3) 395,- K¢
Misa listovych saldtRii 290,- K¢&

(listové saldtky mix, cherry rajéata, citrén, olivovy olej)

Tepld grilovand zelenina (cuketa, lileR, Rapie, Zampion, ¢ cibule)

K tomu dresink s Roprem a cesnekem (7) 250,- K¢
Cokolddovd fontdna (7) 900- K¢
(1 kg pravd belgickd cokoldda, 2 kg kousKy sezdénniho ovoce)



Nealkoholické ndpoje na hostiny

1l Dzbdnek cepované kRofoly 140,- K¢
L5( Minerdlni voda &istd, ochucend 60,- K¢
1l Dzbdnek rozlévaného dZusu (dle nabidky) 250,- K¢
1l Dzbdnek s vodou a citrénem (mdtou) 50,- K¢
Slavnostni vyzdoba

Slavnostni tabule je prostrena slavnostnimi bilymi ubrusy a doladéna dopliiky ve zvolené barvé (Stola, ubrousky, kaminky,
Rvétiny apod...). Cena se odviji od poctu hostii a spotiebé materidlu. Nabizime také moZnost zapiijéeni slavnostnich potahii na
Zidle s maslemi ¢i zapiijceni samotnych masli.

Vbytovdni

Penzion disponuje na hlavni budové 13-ti dvou a tiiliZkovymi poRoji s moZnosti pristylek a 10-ti a2 SestiliiZRovymi chatkRami
nachdzejicich se v aredlu penziénu.
Pokoje i chatky jsou vybaveny vlastnim socidlnim zatizenim, lednici a televizorem. Na hlavni budové je R dispozici wifi
pripojent, relaxacni prostory po predchozi domluvé (sauna, posilovna, vitivka).
V 0bdobi letnich prazdnin je ubytovdni pro hosty hostiny umoznéno
Jen na poRojich hlavni budovy.
Cena ubytovdni pevné [iiZko 850- os/noc
Cena ubytovdni na pristylce 650,- os/noc

Podminky Rondni hostiny

Rezervace terminu

Nezdvaznd rezervace terminu na 30 dni. Pri zdvazném potvrzeni terminu se vybird, oproti prijmovému dokladu, nevratnd
zdloha ve vysi 10 000,- K¢. Tato CdstRa se odecte z Ronecné CdstRy pfi findlnim ziictovdni hostiny.

Platba

Platil [ze v hotovosti (K¢ EU, Pl) platebni nebo Rreditni Rartou a prevodem na iicet. Ziictovdni probihd dle domluvy, nejdrive
druhy den po Ronecném uzavient ictu.

Konzumace a dondskg vlastnich potravin a ndpoyii

Standardné [ze donést vlastni cukrdr'ské vyrobRy (napr. dorty, zdRusky, Roldce, cukrovi, Rorbaciky) vina a alkoholické ndpoje.
Jinak na zdkladé predchozi domluvy.









